UV-lamppu helpottaa elintarvike-
teollisuuden hygieniavalvontaa

Korkeatehoiset HID -perus-
teiset UV-lamput ovat tuo-
neet uuden aikakauden
elintarviketeollisuuden hy-
gieniavalvontaan. Puhdis-
tustulos voidaan todeta
nopeasti ja yksinkertaisesti.
Koneet ja laitteet voidaan
puhdistuksen jalkeen ottaa
valittémasti kayttdéon. Tuo-
tantoaika maksimoituu.
Henkilokunta nakee heti
puhdistustydn tuloksen ja
oppii I16ytdmaan laitteisto-
jen ongelmakohdat.

I UV-valoa on kaikkialla, ja on hy-
vin tavallista yhdistdaa UV-valo va-
hingolliseen séteilyyn ja otso-
nikerroksen katoon. Tdssd yhtey-
dessa on kuitenkin hyvd muistaa,
ettd UV-valoa esiintyy kolmella eri
aallonpituudella: UVA, UVB ja UVC
(Kuva).

Hygieniavalvontaan tarkoi-
tetuissa lampuissa kdytetdan vaa-
ratonta UVA -alueen aallonpi-
tuutta. UVB -alueen aallonpituus
on aggressiivista ja vahingoittaa
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ihoa. UVC -valoa voidaan tuottaa
ainoastaan keinotekoisesti erilai-
siin sterilointitarpeisiin.
Puutteellisesti puhdistetulla
pinnoilla on useimmiten orgaani-
sia jddmid. Jos pesty pinta valais-
taan UV-lampulla, siind olevat or-
gaaniset jaamat heijastavat, fluo-
resoivat, sinistd valoa. Puhdas
pinta ilman jaamia ei heijasta UV-
valoa. Puhtauden toteaminen on
ndin ollen helppoa ja nopeaa ja
puhdistustydn heikkoja kohtia
saadaan valittomasti nakyviin.

Testattu teho

Ruotsalainen elintarviketutkimus-
laitos SIK on testannut UV-lamp-
pua Ostersundin meijerin juusto-
lassa. Loppuraportti kdsittelee
laajaa hygieniaprojektia Meijjerite-
ollisuuden hygieniakehitys 2004.
Tutkija Marie Nordlander toteaa
raportissa mm. seuraavaa:

— Kaytin UV-lamppua Ostersun-
din meijerin juustolassa. Oli help-
po havaita fluoresoivia aineita ja
tahroja. Useimmiten kyseessd oli
pesujen jdlkeisid juustojdamia.
Epdpuhtauksien havaitseminen
oli helpointa ruostumattomilla te-
raspinnoilla. Muovi on itsessddn
fluoresoivaa. Tdstd huolimatta on

helppo havaita epdpuhtauksia
my06s ndilld pinnoilla, koska ne
heijastavat eri tavalla kun muovi.
Menetelmdd on helppo kayttdd ja
kadestd pitden ndyttdd henkild-
kunnalle, missd he ovat epdonnis-
tuneet. Valiton ndytto on paljon
opettavaisempi kuin tulla esittd-
madn kolme pdivdd vanhaa labo-
ratoriotulosta.

UV-lampuilla kayttoa
kalanjalostuksesta
laéketeollisuuteen

Kaikissa yrityksissd, joissa korkea
hygieniataso ratkaisee tuotteiden
laadun, UV-valon ominaisuutta
voidaan hyddyntaa epdpuhtauksi-
en nopeana paljastajana. Havain-
nollistettaessa hygieniatyén on-
nistumista UV-valo on muita me-
netelmid parempi.

Goteborgista vahan pohjoiseen
sijaitseva Kladesholmen Seafood
on useita vuosia kdyttanyt UV-
lamppuja puhtaustarkkailuun.
Tehtaassa, jonka perinteet ulottu-
vat 1500-luvulle, valmistetaan
suuria madria korkeatasoisia silli-
valmisteita.

Kumlassa sijaitsee Procordia
Foodin tehdas, jonka aseptisilta
tuotantolinjoilta tulee Vasa-hiih-

Maitosailiota

tutkitaan UV-
lampulla Mil-

kon meijerissa
Ruotsissa.

dosta tunnettu Ekstromin mustik-
kakeitto. Tehtaan suurtuotteisiin
kuuluvat myds hernekeitto ja riisi-
puuro. Hygieniataso varmistetaan
UV-lampuilla.

Ladketeollisuudessa on erittdin
korkeat hygieniavaatimukset. Esi-
merkiksi Astra Zenecan lddketeh-
taalla Sodertdljessa valvotaan
puhdastiloja UV-lampuilla.

Turkulainen Elomatic Pharmacy
rakentaa lddketehtaita maailman-
laajuisesti. Uusien tehtaiden kadyt-
toonotossa varmistetaan pesu-
prosessien toimivuus lisddmalld
riboflaviinia pesuliuoksiin. Puut-
teellisen pesun jdlkeen kohteiden
pinnoilla on riboflaviinijaamid, joi-
ta voidaan osoittaa UV-valolla. Pe-
suprosessien tehokkuus saadaan
ndin nopeasti selville.

Suosittu menetelma
meijeriteollisuudessa

—Valion Lapinlahden tehtaalla UV-
lamppuja on hyvin tuloksin kay-
tetty jo usean vuoden ajan apuva-
lineend hygieniatyossd. Valvom-
me maito- ja juustotankkien, siilo-
jen ja puristintilojen pesujen te-
hokkuutta ja ylipdatansa ruostu-
mattomien pintojen puhtautta,
hygienia-asiantuntija Irma Kle-
metti kertoo.

Kaytté on yksinkertaista, ja on
helppoa oppia huomaamaan mah-
dollisia puutteita puhdistustyos-
sd. Valvonta suoritetaan yhdessa
henkilokunnan kanssa, koska iso-
jen siilojen ja séiliiden valaisemi-
seen vaaditaan apuvoimia.

Kaitsorin tehtaalla, joka ennen
kuului Enigheteniin, kunnossapi-
tovastaava Caj Englund sanoo,
ettd UV-lamppu on ollut tehokas
apuvadline tutkittaessa tehtaan
maito- ja juustosdilivitd. Orgaani-
set jdamat ndkyvat heti, ja hal-
keamien etsinndissd lamppu on
ollut suureksi avuksi. Myds Seina-
joen tehtaalla, kuten useimmissa
muissakin Valion tehtaissa, kayte-
tddan UV-lamppua puhdistustydn
seurannassa.

Milkon kaikki viisi meijerid
Ruotsissa omistavat UV-lampun.
Tekninen johtaja Per Davidsson
Sundsvallissa kertoo, ettd he ovat
useamman vuoden ajan kaytta-

400 yum 40 nan

Ultravioletti valo (UV) on nakyvén valon violetin osan (400 nm)
ja rontgensateilyn (100 nm) valilla. UV-spektrin aallonpituudet
jaetaan kolmeen osaan A, B ja C.

neet UV-lamppua etsittdessa epa-
puhtauksia sdilidissa ja tuotanto-
laitteissa.

Samoin lamppua kaytetdan hy-
gienia- ja muiden tilojen puhtau-
den seurantaan. Kolmas kaytto-
alue on halkeamien ja vuotojen et-
sinndssd. Davidssonin mielestd
UV-lampun suuri etu on nopeus ja
havainnollisuus. Vastaus saadaan
heti. Jos ei ole heijastumia, pinnat
ovat puhtaita ja ilman halkeamia.

Monet kayttdjat toteavat, ettd
yhdessa hyvin suunniteltujen la-
boratoriorutiinien kanssa UV-
lamppu on apuvdline, joka on tul-
lut jaaddkseen.
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UV-valoa on kdytetty kauan teollisuudessa

e UV-valon kayttajakuntaan kuuluu mm. konepaja- ja
elektroniikkateollisuutta, kaukolampolaitoksia,
rikostutkijoita, puhdastilojen kayttdjia ja viime aikoina
my®s elintarvikkeiden valmistajia.

e UV-valoa kaytetadn myds juomaveden desinfiointiin
ja setelien aitouden todentamiseen.

e UVA -valoa kehittavat lamput ovat I16yténeet paikkansa
seka elintarvikkeiden alkutuotannon etta alan huippu-
teknologisten tuotantolaitosten laadun varmistuksessa.
Osasyyna tahan on ollut tekniikan nopea kehitys.

e Eilispaivan suhteellisen kompelot verkkokayttoiset lamput on
korvattu paristokayttoisilla lampuilla. Niiden voimakas
valoteho perustuu HID (High Intensity Discharge) -kaasun-
purkausteknologiaan, joka myds tunnetaan Xenon-valona.

e Kevyet paristokayttdiset lamput ovat nopeasti saavuttaneet
kayttajien suosion, koska niiden kaytto on riskitonta kaikissa

olosuhteissa.

Yli 3000 uutta ilmoitusta
RASFF -halytysjarjestelmadan

Elintarvikkeiden ja rehujen RASFF -halytysjarjestelmaan (Rapid Alert
System for Food and Feed) tehtiin vuonna 2005 yhteensa 3 158 uutta
ilmoitusta (5365 vuonna 2004). Suomi teki jarjestelmaan 75 uutta il-
moitusta (52 vuonna 2004), joista 54 koski elintarvikkeita ja 21 rehuja.
Suomen ilmoituksista 75 % oli salmonellaléydoksia. Eniten salmonella
|6ytyi thaimaalaisista kasviksista (11 ilmoitusta). Saman verran ilmoituk-
sia tehtiin 1ahinnd muista jasenmaista tuoduista siipikarjanlihan ja muun
lihan salmonelloista. Pahkinoiden ja kuivattujen hedelmien aflatoksii-
neista, elintarvikkeiden lisdaineista ja astioiden raskasmetalleista tehtiin

useita ilmoituksia.

RASFF -jarjestelmassa ovat mukana jasenvaltiot, EU-komissio ja elintar-

viketurvallisuusviranomainen (EFSA).

Lisatietoja: www.evira.fi



